AT
Traiteur social & solidaire i\

BaklAAVA est un Atelier d’Adaptation a la Vie Active porté par l'association Alynea -
Samu Social 69. Inscrits dans un parcours d'insertion professionnelle dans la restauration, bqk]_A AVA

les membres de ses brigades, venus des 4 coins du monde, proposent une cuisine
gourmande et créative !

Une dynamique solidaire et d'inclusion
professionnelle !

Une cuisine saine faite maison et de saison

Une démarche environnementale : nos
plateaux repas sont servis dans des bocaux
en verre consignés (3€ par bocaux).

N2

Formule petit déj’ Formule plateaux repas Formule buffet salé
Accueil Café - Au choix :

1 boisson chaude (thé ou café) Entrée + Plat ou Plat + Dessert......... Choix de 4 recettes dans notre carte

1 jus de fruit Entrée + Plat + Dessert.........c.c......... traiteur + 2€ par recette supplémentaire
1 gourmandise du moment Entrée + Plat + Dessert + Boisson....

Formule buffet sucré

Formule pique-nique Formule take away
Facile a transporter Choix de 3 recettes dans notre carte
traiteur + 2.50€ par recette supplémentaire
Grande salade a partager Wrap + Dessert + Boisson.........
Plateau salé « bonne franquette » Pokebowl + Dessert + Boisson. > >
1 Brochette de fruits + 1 cookie du Formule buffet sucrée+salée
moment
Choix de 3 recettes salées + 3 recettes
. Cocktails sans alcool fait sucrées dans notre carte traiteur ou 4 recettes
ERlr G Eelb G 5 Sodas et Jus de fruits maison (Bissap ou citronnade) salées + 2 recettes sucrées dans notre carte

traiteur

petits ou grands événements, privés ou professionnels, avec ou sans service.
Les formats ne sont pas des mignardises, mais des individuels, tout aussi mignons, mais plus gourmands !

est possible a partir de dans un rayon de . Le tarif inclut la al'adresse
et a I'horaire souhaités ainsi que la du matériel.

182 rue de la poudrette
69100 Villeurbanne
t. 06 98 17 27 49

baklaava@alynea.org
t. 06 98 17 27 49

samusocialo?

Mettre I'exclusion dehors.



Carte Traiteur

Pour nos BaklAAVA Lover's

— Salé

- Wraps crudités %E@ ﬁ
- Club sandwich
- Hotdog

- Batbout fourré (pain algérien) ;‘%@% ”
- Quiche ”
- Pizza ”

- Tarte a I'oignon et aux noix ’

- Mini navette
thon & olives ou tomate & mozza

- Burek ”‘g% ”

épinard fromage frais ou viande haché Rich

- Mini burger italien
jambon speck, tomate, roquette et mozza

- Mini flan de légumes

- Mini cake chévre tomates séchées - ey ”
%-m@

Bleu & noix - chévre, miel & thym
- Terrine de poisson

- Samosas ﬂ

- Soufflés
légumes ou fromage

- Tatin de légumes de saison
- Rouleaux de printemps

-Nems
poulet ou légumes

- Verrines Gaspacho ou soupe du moment
- Panna cotta salée
- Verrines de salade individuelles :

inspiration du chef en fonction de la
saisonnalité des produits

BakIAAVA - Atelier d’Adaptation a la Vie Active
182 rue de la poudrette

69100 Villeurbanne

t. 06 98 17 27 49

www.alynea.org

Instagram : @baklaava_alynea

{@ Cookie -
Q¥ noisette choco vanille - chocolat blanc - framboise

Sucré —

Banana bread -

Panna cotta coulis de fruits du moment -
Cheese cake -

Tiramisu -

%g% Sablés spritz lune -

Brochette de fruits -

Tartelette poires amandine -

Flan -
vanille ou chocolat

Marbré -

Compote -

%@ Coeur spéculos choco -
Tartelette fruits frais -
Crumble fruits du moment -
Clafoutis de saison -

& ;ﬁé’%@ Mousse au chocolat -

&

Sablé -
s}%@i Muffins du jour -
Carrot cake -

Bonus a partager
Tarif selon le nomlbre de personnes

i?fgt Spécialité BaklAAVA Vegun ” Végétarien Halal

alynea

samusocial69

Mettre |'exclusion dehors.

baklAAVA

Traiteur social & solidaire



